Wilminks

PARKHOTEL

Silvester 2024

Das kleine Menii- servieren wir ab 18.15 Uhr

Suppen-Duo
Gefliigelcremesuppe mit Orange und Marone
und Rinderkraftbriihe mit klassischer Einlage

Hauptginge zur Wahl

Hirschriickenfilet mit Pastinaken Creme und Nusskruste
Wildrahmsauce

Oldenburger Ananas

Hausgemachte Butterspétzle

oder

Kombination von Kalbsfilet und Maispoularde
Jus

Kartoffel-Gemiise Potpourri

oder

Rotzungenfilet mit Kriuterfiilllung Noilly-Prat Sauce

Risotto mit Pilzen
oder Vegetarisch

Parmesanklof3e mit gebraten Artischocken,
bunte Karotten mit Sesamdl, gebackener Griinkohl

Dessert
Kaffee-Pumpernickel Mousse mit Feigen- und Walnuss Eis

Anstelle der Suppe besteht auch die Moglichkeit zur Teilnahme am Vorpeisenbiiffet-
jeweils tischweise, da das Vorspeisenbiiffet in Wilminks Wohnzimmer stattfindet in
Verbindung mit dem Empfangsgetrank/mit oder ohne Alkohol

Suppe + Hauptgang + Dessert Preis pro Person: 58,00 €
Aufpreis Vorpeisenbiiffet anstelle der Suppe Preis pro Person:11,00 €
+ Alle Getranke nach Bestellung
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Das grof3e Menii startet ab 18:30 Uhr

Vorspeisenbiiffet + Suppe + Fischgang + Hauptgang +Dessert
Preis pro Person 100,00 € / ohne Suppe 94,00€
Incl. Empfangsgetrink

Vorspeisenbiiffet

Gebeizte Lachsforellen mit Apfel-Linsensalat

Réauchermatjesfilet mit Gin, Gurke, Zwiebeln, Rosmarincreme

Salat von schwarzen Bohnen, Kurkumareis und Datteln

Biiffelmozzarella mit Krauterpesto

Couscous mit Pflaumen, Mandeln, Safran, Zimt

Mariniertes Winter Gemiise

Blattsalat mit Hausdressing

Wildschinken Feldsalat mit Kartoffeldressing

Salat von Avocado mit Nordseekrabben, roten Zwiebeln und Kirschtomaten

Suppen-Duo
Gefliigelcremesuppe mit Orange und Marone
und Rinderkraftbriihe mit klassischer Einlage

Fischgang
Rotzungenfilet mit Krauterfiillung Noilly-Prat Sauce
Risotto mit Pilzen

Hauptginge zur Wahl

Hirschriickenfilet mit Pastinaken Creme und Nusskruste
Wildrahmsauce
Oldenburger Ananas

Hausgemachte Butterspétzle
oder

Kombination von Kalbsfilet und Maispoularde
Jus
Kartoffel-Gemiise Potpourri

oder Vegetarisch

Parmesanklofie mit gebraten Artischocken,
bunte Karotten mit Sesamol, gebackener Griinkohl

Dessert
Kaffee-Pumpernickel Mousse mit Feigen- und Walnuss Eis
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